; FETEASCA ALBA

EN TYPE  DRYWHITE WINE
GRAPES  FETEASCAALBA MOLDAVIAN INDIGENOUS GRAPE VARIETY)
COLOUR  YELLOW COLOUR WITH GREEN REFLECTIONS
l AROMA  DELICATE AND PERSISTANT AROMA OF FIELD FLOWERS AND PEAR
J TASTE  LIGHT, FRESHWITH ELEGANT AROMATIC NOTES
/ PAIRING  PERFECT FOR APERITIF. PAIRS WELL WITHWHITE MEAT, FISH, PASTA SALAD, RICE

]

RO TIPOLOGIE ~ VINALBSEC
STRUGURI  100% FETEASCA ALBA (STRUGURI INDIGENI DIN MOLDOVA)
i CULOARE  GALBEN, CU REFLECTII VERZI
AROMA  DELICATA SI PERSISTENTA DE FLORI DE CAMP S| PERE
GUST  PLINDE NOBLETE, PROASPAT CU NOTE AROMATICE ELEGANTE

ASOCIERE  PERFECT CAAPERITIV, SE COMBINA FOARTE BINE CU CARNE ALBA, PESTE, SALATE DE PASTE, OREZ
T TIPOLOGIA  VINO BIANCO SECCO
VITIGNO  FETEASCAALBA (VITIGNO AUTOCTONO MOLDAVO)
, I'M WINERY COLORE  GIALLO CON RIFLESSIVERDI

GUSTO  DELICATO E PERSISTENTE DI FIORI DI CAMPO £ PERA
PROFUMO  LEGGERO, FRESCO CON ELEGANTI NOTE AROMATICHE
FETEASCA ALBA ABBINAMENTI  PERFETTO PER APERITIVO, SI ABBINA EGREGIAMENTE CON CARNI BIANCHE, PESCE E INSALATE DI PASTA O RISO

SERVICE TEMPERATURE
. ! TEMPERATURA DECONSUM 8 = 10 °C

TEMPERATURA DI SERVIZIO
ALC.% 125
g VOL. 750 ML
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